
Herzlich Willkommen im 

 

 

 

 

 

 
Wir freuen uns über Ihren Besuch, 
und wünschen Ihnen gemütliche  

Stunden in unserem Haus. 
Unsere Speisen 

werden frisch zubereitet,  
daher bitten wir Sie um Ihr 

Verständnis für eine angemessene Wartezeit. 
Einen schönen Aufenthalt und guten Appetit 

im „Landgasthof Buchberger“ wünschen: 
Johanna-Maria Buchberger 

mit Familie und Mitarbeitern 

 
 



A bissal was vorher 
 
Kleiner Salatteller (2,3,4,11, g,i,k)  
 

Großer Salatteller (2,3,4,11, g,i,k) 
 
 

Kleines Salatbouquet (2,3,4,11, g,i,k) 

mit Räucherlachs und Röstitaler (a,c)  
 

Kleines Salatbouquet (2,3,4,11, g,i,k) 

mit Butterfly Garnelen  
 

„Süße Kartoffelrösti“ 
Ein Kartoffelrösti (a,c) mit Preiselbeeren und Käse (g) 
goldbraun überbacken, an Salatbouquet (2,3,4,11, g,i,k 

 
  
Hausgemachte Pfannkuchen Suppe (4, a,c,f,g,i,k)  
 

Leberspätzle Suppe 
 

 
Bunte Salatplatte (2,3,4,11, g,i,k) 

 
… zur Auswahl mit … 

 
 

… Thunfisch, Mais und Zwiebeln (1,4, i) 
 

… gebackenem Camembert (a,c,g)  
 

… gebratenen Garnelen (1,4, d,i)  
 

 . . . gebackenen Tintenfischringe 

 

 
 



Für den großen Hunger 
 

Schweineschnitzel „Wiener Art“(a,c,g) 

mit Pommes 
 
 
 

„Cordon Bleu“ 
Schweineschnitzel paniert (a,c,g) gefüllt mit Schinken (2,3,4,) 

und Käse (g) dazu Pommes 
 
 
 

„Jägerschnitzel“ (Schweineschnitzel natur) 
in Champignonrahmsoße (1,4, a,c,i,g,k) 

dazu hausgemachte Spätzle (a,c,g) 
 
 
 

„Preiselbeerschnitzel“   
Schweineschnitzel paniert (a,c,g),  

mit Preiselbeeren und Käse (g) überbacken dazu Pommes 
 
 
 

„Hofstettner Zwiebelrostbraten“ (vom Rind) 
dazu Gitterkartoffeln (a), Röstzwiebeln (a) 

und mit Kräuterbutter garniert 
 
 
 

„Woangerwirts-Teller“ 
Schweinefilet mit Preiselbeeren und Käse(g) überbacken,  

mit goldbraunen Reiberdatschi (a) und Gemüse (1,4, i,) 

 

Gemüseplatte 
verschiedene Gemüsesorten (1,4, i,) 

mit Käse (g) goldbraun überbacken und Rösti  
 
 

Umbestellung 1,00€ 
 
 



Wenn der kleine Hunger kommt... 
 
 
 

„Hütten Gaudi“ 
Kartoffelrösti (a,c) mit Preiselbeeren und Käse (g) 

goldbraun überbacken, an Salatbouquet (2,3,4,11, g,i,k) 
 
 

Bayrischer Wurstsalat  
oder Schweizer Wurstsalat (2,3,4, g,k) 

dazu servieren wir Brot (a) 
 
 

Kraut Schupfnudeln  
Schupfnudeln (c) in Sauerkrautrahm 

 
 

1 Paar geräucherte Bratwürste (2,3,4, i,k) 

mit Sauerkraut, dazu servieren wir Brot (a) 
 
 

Bauerngeräuchertes (2,3) mit Käse (g)  
dazu Meerrettich, Brot (a) und Butter (a) 

 
 

4 Reiberdatschi (a,c) mit Apfelmus (3,4) 
 
 

„Strammer Max“ Schinkenbrot (2,3,4, a,g) mit Spiegelei(c) 
 
 

„Hawaii Toast“ 
Schinken (2,3,4,) und Ananas auf 
goldbraunen Toastbrotscheiben(a)mit Käse(g) überbacken 

 
 

„Käsespätzle“ (1,4, a,c,g,i) mit hausgemachten Röstzwiebeln (a) 
 
 
 



Heiße Getränke, nicht nur für kalte Tage... 

 

Cappuccino(9,g) 

 

Latte Macchiato(9,g) 

 

Heiße Schokolade(8,g) 

 

Haferl Kaffee (9) 

 

Tasse Kaffee (9) 

 

Espresso (9) 

 

Haferl Tee 

 

Schwarzer Tee (9) 

 

Tee mit Rum (9) 

 

Glühwein 

 



Zeichenerklärung 

 

1. Zusatzstoffe 

1=Farbstoff,2=mit Konservierungsstoff, 

3=mit Antioxidationsmittel, 

4=mit Geschmacksverstärker,5=geschwefelt, 6=geschwärzt, 

7=mit Phosphat, 

8=mit Milcheiweiß,9=koffeinhaltig,10=chininhaltig, 

11=mit Süßungsmittel, 

12=enthält eine Phenylanalinquelle,13=gewachst, 

14= Taurin 

 

2.Allergene 

a=glutenhaltiges Getreide, 

b=Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse, 

c= Eier und Eiererzeugnisse, 

d= Fisch und Fischerzeugnisse, 

e=Erdnüsse und Erdnusserzeugnisse, 

f=Sojabohnen und Sojabohnenerzeugnisse, 

g=Milch und Milcherzeugnisse, 

h= Schalenfrüchte und Schalenfruchterzeugnisse, 

i=Sellerie und Sellerieerzeugnisse, 

k= Senf und Senferzeugnisse, 

l= Sesamsesam und Sesamerzeugnisse, 

m=Schwefeldioxid und Sulphite, 

n=Lupinen und Lupinenerzeugnisse, 

o=Weichtiere und Weichtiererzeugnisse 

 


